
Du lundi au vendredi (Hors Jours Fériés) 
Bon appétit ! *

* Pour toutes informations concernant les allergènes, 
veuillez-vous rapprocher de notre équipe de salle. Merci.

Bienvenue !

Menu Midi

Menu avec photos



M E N U  D U  M I D I
(Accompagné de 1 miso,1 salade wakame)

Entrées

Karaage Wings(3p)                                                                                 
(Ailes de poulet Frit à la Japonaise)

Karaage(4p)
(Morceaux de populet frit à la façon japonaise)

Brochettes de poulet yakitori(2p)                     

Gyozas de poulet(6p)                                               
(Ravioles de poulet)

Tempuras de crevettes(2p)

Salade du jour
  

Ramen Katsu
(Nouilles japonaises, poulet frit)

Ramen Charsiu
(Nouilles japonaises, Porc laqué)

Poké Karaage
ou Saumon

Yakisoba/Yakiudon                                        
(Nouilles sautées, légumes, poulet)

Gyudon     
(Riz au bœuf, oignon, sauce soja)

Curry Katsu 
ou Légumes
(Riz au curry avec poulet frit
ou galettes de légumes)

Plats

M E N U  J A P O N A I S

Menu Sashimi (10 pièces)  23,90
(Accompagné de 3 onigiris)

Sashimis Saumon
~ou~
Sashimis Omakase

Menu Nigiri (10 pièces)  19,90

(Accompagné de 6 gyozas/2 brochette de poulet)

Nigiris Saumon
~ou~
Nigiris Mix

Menu Uramaki (8 pièces) 19,90
(Accompagné de 6 gyozas/2 brochettes de poulet)

Saumon avocat
~ou~
Tempura de crevettes

Menu Mixte     25,90

8p uramakis saumon avocat
4p nigiris saumon
~ou~
4p uramakis saumon avocat
2p nigiris saumon
6p sashimis saumon

Menu Mixte Prestige    29,90

(Accompagné de 1 miso, 1 bol de riz, 1 salade wakame)

4 brochettes composées de Tsukune, Yakitori
& bœuf fromage
8 uramakis saumon avocat
4p nigiris omakase
6p sashimis saumon

Happy Midi  
(1 entrée +1 plat ou 1 plat +1 dessert = 16,80)

(1 entrée +1 plat +1 dessert = 21,80)

Desserts
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Boules de Glace
(Haricots rouges, matcha, sésame, vanille)

Yokan
Pâte de haricots gélifiée avec de l’agar-agar
(Haricots rouges, matcha)

Dorayaki
Deux pancakes fourrés
(Châtaigne, chocolat, matcha, yuzu)

Mochi glacé
Pâte de riz gluant fourrée à la crème
(Caramel salé, chocolat, fraise, mangue, thé vert, yuzu, 
coco, vanille)

Mochi crème
Pâte de riz gluant fourrée à la crème
(Fraise, mangue, sésame, haricots rouges, matcha)

Dango
Brochette de petites boules de riz gluant
(Haricots rouges)



M E N U  B U S I N E S S  M I D I
Entrée au choix :
Takoyakis
Uramaki Unagi
Gyozas Cabillaud
Salade

Plat au choix (1 supp plat +10,00):
Black Cod mariné au Miso
Sashimi omakase 12 pcs +1 bol de riz
Sushi mixte omakase 12 pcs
Maki omakase 8 pcs
Assortiment de tempura légumes
(shiso, Enoki, gombo, aubergine, pousse de bambou, asperge,
racine de lotus)

Dessert au choix :
Mochi glacé ou Mochi crème
Dango
Café ou Thé gourmand
Dessert du chef (chocolat/mochi) +5,00

Salade wakame                                            4,00
(algue verte)

Salade ijiki et edamame                              4,00
(algue noire et fèves japonaises)

Salade ika                                                       4,00
(calamars et légumes)

Soupe miso                                                     4,00

(Boule de riz vinaigré)
Onigiri nature                                                 2,00

Riz blanc 2,50

Petits Accompagnements

Grande salade de poisson      22,90

Salade de saumon       18,00

Salade de poulet        16,00

Salades

(Thon, saumon, st-jacques, tamago, ikura)

39,90

+4 pièces de Karaage 
(Enfants -10 ans)10,90

M E N U  E N F A N T

+ Au choix
   (8 pièces de hosomaki thon mayonnaise)
   (Ramen Charsiu)
   (Curry Katsu)
   (Gyudon)
+ Jus de fruits

La Maison d’Aki vous 
remercie de votre visite.

Nous espérons que vous avez 
passé un bon momentet 

vous souhaitons une bonne 
journée !

À bientôt.


